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El trabajo se llevo a cabo en la regién metropolitana bonaerense durante grasoso  0,92%  grasa 227%
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marzo 2018. Los materiales fueron 20 indagaciones con preguntas abiertas 1 84%— sabor 115% ——°-_{ magra  0,70%
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Theory. La muestra se compensd por género y nivel socioecondmico C

amplio (AAM: 2006). Se administré personalmente mediante Google El grado de asociacion por fp de A + también resulté en cuatro cluster,
Forms. Las respuestas se clasificaron en: atributos positivos (A+) y siendo en este caso: sobre el “precio y cortes carniceros”, 5,94%; de sus
negativos (A-). Se obtuvieron frecuencias de palabras (fp), eliminando las “caracteristicas organolépticas”, 4,89%; de sus “aptitudes culinarias”,
“vacias de significado”. Los datos fueron procesaron con software NVivo 2,45%; y de su “condicidn lipidica y nutricional”, 3,67% (Figura 2).
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D) RESULTADOS @) concrusion ¢

Del discurso surgen fp para los A-y A + de |la carne de cerdo. El grado de Coexisten discursos sobre |la carne de cerdo, predominando los A- con
asociacion por fp de A- expresa en cuatro clusters, y son: del “sistema 19,32% de cobertura vs 16,95% de A+.

productivo”, 6,21%; del “contenido lipidico, colesterol y fama del Los A- predominantes son: “contenido lipidico, colesterol y mala fama”.
producto”, 11,27%, y los dos ultimos, de bajo peso para el “sabor”, 1,15% y Los A+ son “precio y cortes carniceros” con 5,94% y su “sabor” con 4,89%
“precio”, 0,69% (Figura 1). de cobertura del discurso.
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